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Catering fiir

IThren schonsten Event

Kostlichkeiten nach Hause holen - oder in lhre
Firma - Sie feiern und wir liefern, gerne auch eine
Showkoch-Einlage.

Verlassen Sie sich auf lhren guten Geschmack!

Sie feiern Ihre Hochzeit, einen runden Geburtstag
oder ein anderes groRartiges Ereignis und moéchten
sich auf lhre Gaste konzentrieren.

Ob zu Hause, in lhren Firmenraumen, am Koélner
Strand oder anderen aulergewohnlichen Locations,
die wir IThnen gerne vorstellen.

Fur unterschiedliche Anldsse wahlen Sie aus einem

erlebnisreichen Programm aus. Fiir GruppengréRen

bis 200 Gasten erwarten Sie kulinarische
Highlights.

Showkochen inklusive

Alle Gerichte fur Ihren Event die a la Minute
zubereitet werden auf Wunsch vor den Augen der
begeisterten Gaste zubereitet, die auch gerne, mit
einer Kochschiirze ausgestattet, dem Koch helfen
und mitmachen dirfen.

Locations

Durch unsere vielfdltigen Kochkurse in und um
Koln haben wir einige interessante Locations
kennen gelernt, die wir lhnen gerne vorstellen
mochten.

Auszug aus unserem
mediterranen Buffet

Albondigas

Hackfleischballchen mit
Petersilie, Knoblauch,
Meersalz, schwarzem
Pfeffer und gemahlenem
Paprika

Gambas al ajillo

In Knoblauch und Oli-
venol gebratene Garne-
len mit Meersalz und
schwarzem Pfeffer

Langostilos al ajillo

In Knoblauch und Oli-
venol gebratene Herz-
muscheln mit Meersalz
und schwarzem Pfeffer

Salpicon de mariscos

Meeresfriichtesalat aus
frischen Krautern und
Gemiusen, Garnelen,
verschiedene Muscheln,
Mini-Tintenfische und
Calamares in einer wiir-
zigen Marinade

Jamon serrano
o0 pata negra

Serrano, luftgetrock-
neter Bergschinken
oder Schinken vom
iberischen schwarzen
Schwein

Queso Manchego,
fresco, semicurado o
curado

Spanischer Schafskase,
in drei Reifegraden nach
Wunsch, junger, mittel-
reifer und reifer Kase,
der in feinste Scheiben
gehobelt wird.

Alchofas en vinagre

Zarte Artischocken-
herzen in wiirziger
Marinade mit frischen
Krautern, Meersalz und
schwarzem Pfeffer

Mehr unter:

www.marien-eck.de
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Sprechen Sie
uns an!
Wir sind gespannt, lhre

Vorstellungen kennen
zu lernen.

0221 -589 19 396
koeln@erlebniskochen.de
www.marien-eck.de
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