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Fruhjahr-Sommer im Marieneck

Wahlen Sie die Speisefolge fiir Ihren Event

Ziegenfrischkise im Brickteig

Blattsalate | Balsamico-Cassis | Honigniisse
kekok

Menii

Gebratener Kalbstafelspitz | Krauter
Pfannen-Spargel | Wedges | Sauce Choron
kkk
Crepes | Orangen
Vanillepudding | Beeren

Blumenkohl-Curry-Suppe | Crostini | Garnelen Menii
Kalbsfilet | Sherry-Rahm
Marktgemiise | Pommes-Llorett-Dauphine

kksk

Tarte au Chocolat | Straciatella Parfait

Menii Gebratene Dorade
1 Griiner Spargel | geschmolzene Tomaten | Biarlauchpesto | Fregola
kkox
Involtini vom Maishdhnchen
Perlgraupen Risotto | Friihlingsgemiise | Tomaten Pistou

kkk

Zitronen Topfentortchen | Vanilleparfait

Vegetarische Alternativen
Gerne bieten wir komplett vegetarische Mens an (z. B. Men( VI), ersetzen auch gerne jeweils die einzelnen
Menis mit entsprechenden Alternativen:

Portobellopilz mit Taleggio oder Seidentofu, Panniertes Kohlrabi-Schnitzel, gebratene Austernpilze,
Gemdiisebratlinge mit Kréutercreme, eingelegter Tofu
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Stellen Sie lhr Menii zusammen

Menii Spargelsalat
IV selbst gerducherte Forelle | Radischen-Ruccola-Pesto
KKk

Flanksteak | BBQ Sauce

Bacon Chese Cace | Cashew-Cole-Slaw
kkk

Erdbeer-Rhabarber-Ratatouille
Limoncello Parfait

Thai Mango Salat | Sommerrollen | Saté Spief3e | Erdnuss-Sauce

o Menii

gegrillter marinierter Saibling
geschmortes Ofengemiise | cremige Krauter Polenta

kkk

Zitronengras-Mango-Crumble-Cheesecace

Glasnudelsalat | Brotchips
kkk

Menii
VI
Pastinaken-Lauch Ravioli

Chinakohl Involtini | Steinpilzsauce | konfierte Petersilienwurzel
kkok
Marieneck Schwarzwilder Kirsch
Schokoblinis |Kirschkompott

Gemiise, Obst und Kriauter von der Bauernrunde

Die Verwendung von regionalen Produkten aus dem Umland ist fir uns und unsere Géaste auch jenseits aller
ernahrungspolitischen Gedankenspiele ein Gewinn.
Unvergleichliche Frische, kreative Anbaumaglichkeiten auf dem Feld bieten ein auBergewdéhnlichen Genuss auf
dem Teller.

Bei Verfiigbarkeit auf den Héfen verwenden wir die Produkte von:
Gemiisebau Pesch, Bornheim-Brenig, Gemiisebau Hartmann, Bornheim-Sechtem, Obstbau Gut Hagenhof,
Wesseling-Berzdorf, Dreesen Frische Kréduter GmbH & Co. KG, Bornheim
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